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Livro revela peculiaridades de receitas ribeirinhas

Receitas culindrias regio-
nais escritas por criangas e
adultos das comunidades ri-
beirinhas das localidades de
Sao Sebastiac (margem es-
querda do Rio Madeira), Teo-
tonio e Bairro Tridngulo estdo
concentrada no livro “Farinha
Pouca, meu pirdo primeiro: a
mesa com o0s Ribeirinhos”,
produzido por professores e
alunos da Universidade Fe-
deral de Ronddnia (Unir) que

foi lancado na dltima quinta-
feira em Porto Velho.

Além das receitas, o livro
contém fotos dos ingredien-
tes e pratos preparados,notas
explicativas de termos carac-
teristicos da gastronomia re-
gional. Varios deles compu-
seram o cardapio do coquetel
de lancamento, como o acai
com farinha de tapioca, bolo
de macaxcira, pirarucu a ca-
saca, “X-caboguinho”, bom-

bons e sucos regionais, entre
outros.

O projeto foi co-patrocina-
do pela Energia Sustentavel
do Brasil (ESBR), concessio-
naria da Usina Hidrelétrica
Jirau, que doou R$ 15 mil
para a editoracio e impres-
sdao de mil exemplares do
livro e o scu langamento. A
organizacao ficou por conta
das professoras Nair Ferreira
Gurgel do Amaral, Neusa dos

Santos Tezzari, Iracema Ga-
bler e pela bibliotecéria Glo-
ria Valladares Granjeiro.

O livro é resultado de
pesquisa de mais de 10 anos
realizada por professores
pesquisadores, alunos e ex-
alunos da Unir, que formam o
Grupo de Estudos Integrados
de Aquisi¢do da Linguagem
(GEAL) e o Projeto Alfabeti-
zacdo de Ribeirinhos na Ama-
zonia (ALFAM). (AI).



